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Département de pharmacie
Laboratoire d’Hydrologie-Bromatologie

Examen dy 2 £ ¢ , ,
17/06/20 amendu2“™ S e mestre (56me année Pharmacie)
» = 12018:2019 Durée : 50 min

—

UANTE (02): ¢
~(02) 1 Cochez (Ja) ou (les) bonnes réponses

I eristallisag
Vrorstallisation du mic):
Lst un phénoméne naturel
B. st plus '
! MUS 1 .
C.”Dé pius rapide lorsque le miel contient plus de glucose.
. Déper

d de :
d de la tencur en cau et Ja température de stockage.

] 1
Le miel qui contien ; et
( ¢l (S,H contient P]“S de fructose restera hqmdc ["”5 Inngtcmps.

" (\' + ‘
2. Caleulez 1y o . ;i : ’ 5 f atte ¢
alenlez Pactivité de Pamvlase d'un échantillon de micl sachant que le temps écoult pour atteindr

Pabserbance 0,235 est : (01) heure _%00/T
R . . 200
\. LTactivité de I"amylase = 300 unit¢ Schade - ){ \C

oy Il s*agit d'un miel surchaufié.
( C. Le point final (0,235) indique que I'amidon a ét¢ complétement hydrolysé par I"amylasc.

D. 1l s’agit d*un micl de bonne qualité.

3. Les additifs alimentaires qui maintiennent la fraicheur et préviennent [a dégradation des aliments :
(A Les séquestrants forment Ces complexes avec les ions métalliques.

: L : : ; i i Ry

3. Les conservatcurs cmpéchent I'oxydation duc & I’oxygene de Pair.
ent le sous groupe des anti-oxydants.

(e )Les séquestrants et les anti-oxygénes form
de conservation de I'aliment et préviennent les intoxicauans

D.) Les conservateurs prolongent la durée
alimentaires,

4. Les additifs alimentaires qui affectent les caractéristiques physiques ou physico -chimiques des aliments :

ubstances qui donnent un aspect brillant 4 ’aliment.

’\@ Les agents d’enrobage sont les s
bstances qui gardent les tissus des fruits feres. \-

B,. Les antiagglomérants sont les su
{ g |es agents de charge sont les substances qui augmentent le volume.
D. Les siabilisants sont les substances qui empéchent le desséchenfent des denrées alimentaires.

esiPharma |

(:‘:) Est une malformation congénitale.
(‘/I; Les carences en acide folique peuvent étre & I’origine de cenie maladie.
- € lis'agitd’une absence de fermeture po}LMeure du canal osseux

D. Aucune réponse n'est juste.

6. Conservation par ajout d’agents dépresseurs :

A. st I'une des techniques de conservation par réduction de pH.
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3 :
. n Lesapents dépresseurs les plus utilisés sont e NaCleg le saccharose,
7 e >aumurage est une technique qui consiste & immerger les aliments dans une solution salge,
‘ ). L addition des agents dépresseurs permet d*abaisser la teneur en eau dans I"aliment,
- P
~Conurdile de I qualié de P'eau dans les établissements de santé:
N , ;
\l A, L'cau de réscau public doit étre contrélée & Pentrée de I établissement et aux différengs points d'usages,
Bf {,’eau des établissements de santé ne doit pas contenir les indicateurs de contamination fécale.
3 (> : '~ comrdle est le méme quelque soit I"usage de I'cau,
X D Lanalyse Physicochimique & la méme importance que I"analyse microbiologique. /
D yat 7
< 8.1 rincipauy tr‘:ii‘t;e[rlpn,ts de I'eau au sein d*un établissement de santé :
!

La démingralicar: " N |
R ]'1 —Tmmudhsauon *lutte contre | entartrage, le Ca™* ¢ fe .\'ng D LERELE
iJ, .d 1 1 o 7 [} < Al 4 1 i i : .
d.lsTl”al!f)ﬂ il s'agit d'une cvaporation puis condensation de I"eau, ce traitement donne une cau de hop
o qt.mlut physico chimique et micmbiolngiquu
( /E,/ L adjonction de

D. Aucune

produits : les plus wilisés son -

les désinfectants, les antitartres et anticorrosifs. /
feponse n’est juste.

Lol - Tl

~¢ des aliments sur Iy pharmaco_ciné(iquc des médicaments:

o

A

_—

- Louverre gy cyele béa |

2
o K . 1 1y 1 4 / 9
actame (pénicilline) est une conséquence favorable de "allongement du tem
de {a \1d:mgu Lastrique. 2
13) Pend: i ek / . 5
'E/ ] endant e repas, le pll da gastrique est compris entre 4 e 6.
\_,l,. A presence daliments dang Pestomac stimule les serétions digestives.
). lLes

aliments riches en protéines augmentent le flux sanguin hépatique. J-~"

46 Influence des aliments sur Ia pharmacodynamic des médicaments:
= g T
C AL Les aliments

riches en tyramine sont contre-indiqués avec ['iproniazide (antidépresseur), pour ¢viter |

surproductions de noradrénaline, | -

T AL . N ; e oos

3 'l“‘a\ ’A~hmcms hberaleur-s d hls.larnfnc nsquent de potentialiser les effets des médicaments
L7 Tout apport excessif en vitamine K va contrarier I'action de toy
@Lc caf ¢ peut diminuer Pefficacité des anesthdsi

ay‘(histaminiqucs.
s les médicaments anticoagulants, ~

ques locaux, AN

Fi. Pré-oxydation chimique a ’ozone ¢

N

z .A.,,}L’ngne est privilégié par rapport au chlore en pré-oxydation. /.~
E (B) L ozone transforme I'azote de I’eau en nitrites, , .
N C.) L’ozone oxyde le fer et le précipite sous forme d’hydroxyde ferrique . /-
D. Aucune réponse n’est juste. : P ™
i
12, Clarification physique de I’eau : Res I a r m a
- ?' Le coagulant neutralise la charge négative des colloides en suspension dans |'eau.
B. Lasilice activée est le floculant le plus utilisé, | )
\/ C~ Les coagulants trivalents sont 10 fois plus efficaces que Ies divalents.
E D. Le coagulant neutralise la charge négative des colloi‘dc-;seylutfo/n dans I’cau.
13. Traitements spécifiques de Peau:
1 A / : , ,
@La décarbonatation est également appelée adoucissement partiel de I’cau.
/ 2
-

1
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sdoassement total consiste § éehanger le caleijum ef le magnesium contre les ions sodjum.

L. La demanganisation par simple nération est un procédé trés lent. ]

Pesmfection par e chlore « poing de rupture

Clhlere résiduel

D — - - »
Chlore ajouté

A.\j L' éape n(04) correspond 4 la dose minimale de chlore ajouté pour laquelle commence 4 apparain:
chlore libre. ,
\ U L éape n?(03) correspond a la forpation du chlore combiné.
— . Latencur en chlore résiduel dans une cau apres potabilisation doit étre < 0, | mg/1.
J. Létape n?(02) correspond i la dcfs;u‘uﬁ'ie«\.n du chlore combiné. - A Ao Anak

I
e

g % Quelle est Ia teneur en oxvgene dissous de cet échantillon d’cau 9

gﬂ::ﬁ:& ~ 11%
: o PRI S o VT )
hute de burette = 4,2 (Na;S,0,3 N/10) % O(J‘f*\ Y\”M::» «;7’\“‘ } W -
- R A\Mw*‘”w“” ;U‘\"x it i —
Jraonne :prise d’essai = 200 ml : ) O
e L

b |

& ¥ {}\

{ ;,;‘;}16,8 g doxygene /1, /\\()‘q ( hY
3. 33,6 mg d’oxvaéne /1,

C - 1,68 mg d’oxygene /1.

A
r

Aucune réponse n'est juste.

) 5 @
6. tn compliment alimentaire ReSI I a r m a

A Pg)frr/mﬂplacg:r une alimentation variée.
’li Pg’s/s;éd: ne action thérapeutique (peut gudrir ou prévenir unc
L/ Est également appelé Alicament. ,
Est utilisé pour un but nutritionnel ou physiologique

maladie).

/1/'?" Les altérations alimentaires sont classées en:

2. Agressions internes ; altérations phly:{[q/ues et biochimiques.
2. Agressions exgerfies : altérations biochimfiques.

C. Agressions internes : altérations phf(ques, biol/ogiaues et chi? iques.
- 19.) Aucune réponse n’est juste. :

}lq, i.e brunissement non enzymatique :

Résulte de 1a réaction entre les sucres et les protéines de I'aliment.
Est ¢galement appelé réaction de Maillard,

]
Est une altération chir ’@e de ’aliment. -r%\f%«wﬂ/

Est une réaction catalys€e par des cnzymes,

-Obdl nigu vy wdll roudl el
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Y, Brunissement enzy matique :

)

e dase)

B Les camposés phénoliques se transforment en méfafiines
i e oz |éo mes

) Cetie alération biologigue concerne surtout les fruits €t les [égum

f » ; 5 S SOT ‘coupes. broyés ou pelcs.
{1} Ce phénoméne ne se produit que lorsque les fruits etles légumes sont découpes broyés ou p

-

-/ Prolifésation dans Vintestin,
3 Colonisation des entérocyies et production de toxines.

L. Passage des toxines dans la cireulation sanguine.
. Lnvehissement des tissus de Poreanisme.

2.1,

\.'Va principale enzyme responsable de la ransformation des composes phénoliques est la PPO (poly -

Mécanisme d’action des agents infectieux Jors d’une toxi-infection alimentaire :

puis en ortho guinones.

I demande biochimique en oxygene est Ia quantité d'oxygéne consommeée par :

Les micro-organismes acrobies pour 1"oxydation con 11/u~ des maticres organiques de Ieau.
>, oy
P }.‘i’sx les micro-organismes de 1"eau pour I oxydation partielle des maticres organiques biodcgra.

Les micro-organismes aérobics pour Paxvdation partielle des maticres mingtales pendants S jours.

/ T))Am une réponse n'est juste.

o P

2o Détermination de la demande chimique en oxygéne

‘b Dans Ta méthode le sulfate & ar gent est un catalyseur d*oxydation.

H) I1s"agit d'une estimation par voie alumnqm des maticres oxydables présentes dans 'eau quelque 5! 1‘ LA

nature,

e

{ l\ ) La DCO est exprimée en mg oxygene/l deau.

L7excés d'oxydant, le milieu alealin et I'ébullition sont les principales conditions de la méthode.

< 3. Conditions opératoires lors de la détermination de la DBQs:

Y
Y

\,’ On incube pendant 3 jours pour éviter la consommation d’oxygénc due 2 la nitrification.
13, Onincube a 10’(’,’ température favorable pour I'activité des microorganismes aérobies. £ <

-

\”Q H) On travaille 4 I'obscurité pour éviter toute photosynthése parasite.
D, ) eau est diluée, on doit tenir compte du facteur de ditation pendant le caleul de la DBO:s,.

%)t i,’examen au polarimétre d’une scwlution de suere a réveéie e résultat suivant :
A/

A
Peuvoir rotatoire = 99,9 °SF /V? '9\/(03 s %\Q}O

O donne ¢ prise d’essai =17 g

A. Il s'agit d’un sucre raffiné.

B La teneur en cendres dans ce sucre est entre 0,4 -2.%

L hulmd'u/c de ce sucre est <0,25%.
0 D X\\luxm réponse n'est juste.

& &

/?/6/

ResiPharma

77. REtapes de la méthode de Whalley pour le dosage des sucres réducteurs :

=5 i i

e

¢ A/ Les sucres réducteurs réduisent le bleu de méthyléne et donnent une solution incolore.

La soude donne une coloration verte a cette solution.

C La couleur obtenue est comparée avec une séiie de tube de conccnlr‘mons connues en saccharose.

"D. Un sucre complétement raffiné peyt contenir jusqu’a
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4 de sucres réducteurs par 100 g de sucre.

o{/l,



ciode d'Incubation
p o Pe

v Dépend de lagent en cause et la quantité de I'alimen; souillé consommée.

i1, Lstle délai entre la contamination et I’apparition des premiers symptomes de la maladie
( ./ Lapériode d'incubation du virus de « I'hépatite A » varje de 15 4 43 jours,
D. Estla quarﬁc' d’agent infecticux qui doit ére consommeée pour donner les premiers SYInptomes,
27. Le botulisme:

( AJ Estune toxi-infection baciérienne rare 6t mortelle,
N @ %, . . . ¢ . i

B. Estcaractérise par un tableau clinique digestif (nausées, vomissements....).
C. Estdb aux toxines de Clostridium botulinum, £~

1) Est souvent confondu avent I"accident vasculaire cérébral. /.

28, La toxoplasmose ;

& Al Est dangereuse surtout pour les immunod¢
B. Lacontamination sc fait par les excréments des chats,
¢ C. Le parasite responsable est Ie Toxoplasina gondii,
8 J 9

¢ . Chez le foetus 1a principale complication ¢st la chorio rétinite,

primés et les femmes enceintes,

29. La séeurité alimentaire recouvre 4 principales dimensions:
s;f}) La disponibilité en quantité
¢ B L'accds de toute personn
G/ La stabiliee.

Y 41

{

suffisante de la nourriture,
¢ QuX ressources alimentaires.

-4 salubrité qui est un £

scteur de qualité, v ReSi P h a r m a®

s par la chaleur ¢

30, Conservation des aliment
———

— A. L’appertisation es( la stérilisation séparée du contenant et du contenu,
(:ﬁ}’ Est également appelée traitements thermiques.,
C,/ La durée de conservation par pasteurisation cst limitée
D.’La pasteurisation doit ¢tre suivi d'un refroidissement (+4°C) pour ralentir Pactivité des germes ence
présents. N T
BONNE CHANCE

Miatder -
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