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Entourez la réponse justa | un demi point par réponse juste

1 Les triglycérides sont les constituants principaux de la lanoline
A VRAI

(8) FAUX

2 Lacire de carnauba sert & gélifier les huiles

VRAI
B FAUX

3 la lanoline absorbe 2 fois son poids d’eau pour donner une émulsion H/L
A VRAI

o ResiPharma

4 Les paraffines solides nous donnent Fhulle ldgére par fusion

(&) VRAl

B FAUX

5 la vaseline est une dispersion d"hydrocarbures solides et liquides
VRAI
B FAUX

6 les excipients sont tous d'origine synthétique
A VRAI

(B) FAUX

7 La purification de I'eau potable par permutation nous d
A VRAI donne une eau distillée apyrogéne

FAUX
8 L'électroosmose élimine uniquement les cations
A VRAI de eau potable
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DUREE DE L'EXAMEN 2 HEURES

1. Citez les différentes étapes de la lyophilisation

Lpt
2. Dessiccation par nébulisation : définition et principe de fonctionnement lpta
3. Complétez le tableau ci-dessous vy o Lpe
t Etat physique des prodults Opération ““%ﬂ!ﬁ@
f_Liq_ulut'.le-r liquide miscible | ,_::Eg:g LES L e
| Liquide +liquide non miscible Ay 4 fRA S b Ceose ) P
| Liquide +solide soluble Al et
. Liquide+solide insoluble en WAL & PRowr,y P
| faible quantité " e SO N
 Solide +liquide en faible f 3 alé
| quantité : i Sage !__‘ L -_-f‘
Liquide +solide Insoluble en £s
nde quantité wlwwoge 2y,
[Solide + solide real i e

& Gtezlesdlﬂérm&mﬁm”“hmm 1t
5. Comparaison de I'état floculé et déflocuié du sédiment:

e Complétez le tableau c-dessous h— it
‘ Etat defocule f Erat flocuie 8§

I Hauteur du sédiment |  fuibk ) RS
| Tallle des particules ke Fars
| Vitesse de Sédimentation

t
{auds Voo o . l
| Remise en suspension A ffrenly 1 coke gouida i
! FOmE, =
6. Lors e 12 dessiccation par is chaleur 48 sl Gipend La vitesss de migration de ! eau
I'intérieur du solide vers I'extérieur
7. Citez les propriétés des suspensions

8. Citez les étapes de |a formation des grains dens s granulation humide
9. Fluidité des grains '

e Définition de la fluidité des grains

e Citez les facteurs qui Mbuunm

10. cmz:esfamlnmm_. 2
11. Décoction
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